2021 BARONCINI LEGGERO
APPASSIMENTO ROSSO PUGLIA IGP
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Drotettr

ITALIEN, PUGLIA

Fyldig, silkeblod og lzekker

Baroncini fremstér intens red i glasset med fine violette strog. I duften
medes man af fyldige beeraromaer, intensitet og et lekkert element af
chokolade. I munden gar noterne fra duften igen, og vinen opleves fyldig
og silkebled med et dejligt krydret element og en lang, vedvarende
eftersmag.

Baroncini er en oplagt ledsager til det italienske kakken, en rigtig god baf
eller ostebordet.
Serveringstemperatur: 18-20°C.

KARAKTER Tor () Sed
FYLDE Let () Kraftig
Fremstilling

Druerne til Baroncini er omhyggeligt udsegt og hastet fra vinstokke i
regionen Puglia i den sydestlige Italien. Puglia eller Apulien danner
nermest halen i stovlelandet. Jordbunden i Puglia er frugtbar og rig pa
jern og kalk og er sdledes ideel til vindyrkning.

Den sékaldte Appassimento-metode betyder, at en del af vinen er lavet pa
druer, der efter hgsten har ligget i temperaturkontrollerede rum for
delvist at tarre ud, og dette sker over en periode pa flere maneder.
Samme metode bruges ved fremstilling af de hgjt veerdsatte vine som
Amarone og Ripasso.

Druerne udtgrrer til der er opnaet en optimal balance mellem vaske og
sukker. I denne proces mister druerne omkring en tredjedel af deres
naturlige vandindhold, og der opnas druer med en intens koncentration
af smag, karakter og fylde.
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OSKAR DAVIDSEN

Wine and spirits since 1888




