2010 CHATEAU CAROLINE MOULIS-EN-
MEDOC CRU BOURGEOIS MAGNUM

FRANKRIG, BORDEAUX, HAUT MEDOC

Rund og laekker

Denne rgdvin fremstér med en god duft af skovbund, brombeaer og solbeer
i skon harmoni. I munden er vinen fyldig med gode teette tanniner og
noter af solbeer, leeder og lang kraftfuld eftersmag.

En fremragende ledsager til kraftfulde oksekadsretter, lam og modne
torre oste. Serveringstemperatur: 16-18°C.

KARAKTER Tor @ Sed
FYLDE Let o Kraftig
Fremstilling

Druerne selekteres efter strenge principper, og vinifikationen i keelderen
er traditionel med 20-25 dages gering og efterfolgende malolaktisk
geering. Vinen lagres i 12 maneder pa franske egetrasfade, hvoraf 1/3 er
nye. En vin der viser, hvad Bordeaux kan, nér alt lykkes. Her er
kompleksitet og flot balance. Denne vin kan nydes nu, men har ogsé
potentiale til at gemmes op til 10-12 ar fra hesttidspunktet.

Om Producenten

Chéateau Lestage er ejet af Chanfreau-familien og har en vinmark pa 9
hektar ved navn Caroline navngivet efter grundleegger Marce Chanfreaus
barnebarn. Jordbunden er gruset med kalksten nedenunder. Her er
beplantet med 62% Merlot og 38% Cabernet Sauvignon. Denne
druesammensetning giver basis for stor stabilitet og kraft i den endelige
vin. Vinstokkene dyrkes efter miljevenlige principper, hvor der tages
hensyn til jorden og miljget.

OSKAR DAVIDSEN

Wine and spirits since 1888



