2010 CHATEAU RASPIDE SAUTERNES

FRANKRIG, BORDEAUX, SAUTERNES

Frugtig og sod

Vinen har en smuk gylden farve. En duft af abrikos og fersken blandes
med noter af honning. I munden opleves vinen blad og fyldig med en
behagelig frugtig friskhed af eksotiske frugter som abrikos.

Serveres som en aperitif med lidt foie gras eller til grillet kylling og
svampe. Vinen er desuden perfekt til skimmeloste som f.eks. Roquefort,
men kan ogsa nydes til andre desserter som f.eks. ableteaerte.
Serveringstemperatur: 10-12°C.

KARAKTER Tor @® Sad
FYLDE Let @ Kraftig
Fremstilling

Ch. Raspide Sauternes er lavet pa 98% Semillon- og 2% Sauvignon-druer.
Vinstokkene vokser i stenet og lerholdig jord og har en gennemsnitsalder
pé 40 ar. Nar druerne er klar, plukkes de i hdnden og transporteres til
vineriet. Her vinificeres de pa traditionel vis med geering ved lav
temperatur, efter mosten er faldet til ro.

Om Producenten

Chéateau Raspide ligger i Barsac-kommunen, tet ved Sauternes, 40 km
syd for Bordeaux pé den venstre bred af Garonnefloden. Ejendommen

i blev kebt af den nuvaerende ejers bedstefar tidligt i det 20. &rhundrede.
IN DE BORE:

)OUIT DE FRANCE

Klimaet i Barsacomrédet er yderst velegnet til at opné den perfekte
udvikling af Botrytis Cinerea-svampen, som er kendetegnet for vinene fra
Barsac og Sauternes. Botrytis udterrer druerne og giver en hgj
koncentration af sukker og smag i druerne. Barsac ligger, hvor Ciron- og
Garonnefloden lgber sammen. Klimaet her giver rigtig gode
vaekstbetingelser for svampen med den fugtige morgenluft og de varme,
torre eftermiddage, som udterrer druerne gradvist uge efter uge.
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Wine and spirits since 1888




