2016 CHATEAU LA CROIX ST.-GEORGES
SAINT-EMILION, MAGNUM

FRANKRIG, BORDEAUX, SAINT GEORGES SAINT EMILION

Flgjlsblod, harmonisk og frugtig

Chiteau la Croix de Saint-Georges, fremstar med en smuk, rubinred
farve. Duften er domineret af sgdmen fra Merlot druen og en anelse
fadlagring. Smagen er blad med toner af kirsebeer og solber. Eftersmagen
er vedvarende og flgjlsblad.

En dejlig ledsager til kadretter og ost. Serveringstemperatur: 16-18°C.

KARAKTER Tor @ Sed
FYLDE Let () Kraftig
Fremstilling

Druerne hgstes fuldmodne i slutningen af september og i begyndelsen af
oktober. Hgsten foregér bdde manuelt og med maskine. Vinificationen er
traditionel. Vinen lagres i 18 méneder pé 225 liters egetraesfade og pa
tanke, inden den tappes pé flaske.

Om Producenten

Chateau La Croix St. Georges ligger pa en sydvendt skraning i omradet
Saint-Georges Saint-Emilion, blot adskilt af vandlgbet, La Barbanne, pa
graensen til Montagne Saint-Emilion 9 km gst for den gamle handelsby
Libourne.

Markerne daekker et areal pa 6,5 ha, hvor jorden er sammensat af ler og
kalk. Jorderne er beplantet med distriktets klassiske druesorter: 51%
Merlot, 28% Cabernet Franc og 21% Cabernet Sauvignon. Dette giver vine
med klassisk Saint-Emilion karakter; blade og gode at drikke i en ung
alder.

OSKAR DAVIDSEN

Wine and spirits since 1888



