2017 MIMI ROSE, MAGNUM

FRANKRIG, PROVENCE

Forfriskende og frugtig

Mimi Rosé er en frisk og velafbalanceret vin. Farven er lys rosa og i
munden opleves en behagelig og vedvarende eftersmag. Duften er
karakteriseret ved lekre hints af forarsblomster og citrusfrugter. Smagen
overrasker med sine blomsteragtige noter som stammer fra smagen af
knust jordbeaer, citron og vandmelon.

Vinen passer godt til lyst kad, grillet fisk eller den kan nydes alene, fordi
man har lyst. Serveringstemperatur: 8-10°C.

KARAKTER Tor () Sed
FYLDE Let () Kraftig
Fremstilling

Vine fra Provence fér sine karakteristika fra jorden og vinene er
bemerkelsesvaerdige pga. deres staerke karakter kombineret med en
delikat bouquet. Provence-vine beskrives ofte som farverige, livlige,
aromatiske, frugtrige og lunefulde af natur. Mimi Rosé er ingen
undtagelse. Den er resultatet af den traditionelle druesammensatning i
regionen AOP Cotes de Provence, Grenache og Cinsault iblandet en
anelse Syrah. Netop Syrah-druen fuldender den frugtrige smag af
Grenache og Cinsault.

Druerne til Mimi Rosé dyrkes langs Middelhavets kyst, fra Sainte-
Victoirebjergkeeden i vest til Haute Provencealperne i gst.

Om Producenten

Les Vins Bréban er et familieejet og -drevet firma etableret i 1952.
Grundlaeggeren Raymond Bréban “opdagede” Provence-vinene og
besluttede at vie sit liv til produktion og fremme af kvalitetsvine fra
Provence. I 1968 overtog sennen Jean-Jacques Bréban ledelsen af
firmaet, som séledes i dag drives af 3. generation af familien Bréban. Les
Vins Bréban hester druerne til deres vine langs Middelhavets kyst, fra
Sainte-Victoire bjergkaeden i vest til Haute Provence alperne i gst.
Familien Bréban heaeger om de stolte traditioner og driver fortsat firmaet
efter samme principper som under grundleggeren, dvs. med stor fokus
pa kvalitet, autenticitet og respekt for bade jorden og vindyrkningen.
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