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NIEPOORT TAWNY

PORTUGAL, DOURO

Blod, balanceret og intens

Niepoort Tawny er klassisk teglfarvet i glasset med en ekspressiv duft af
modne sorte kirseber, leeder og torrede frugter. Smagen bled og
balanceret med smag af rade kirsebeer og en god intensitet.

En glimrende ledsager til kraftfulde terre oste, desserter med ngdder og
torret frugt. Serveringstemperatur: 12-14°C.

KARAKTER Tor @® Sad
FYLDE Let o Kraftig
Fremstilling

Tawny Port fremstilles af Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinto Cao,
Tinta Francisca, Tinta Amarela, Sousao, Tinta Roriz og andre locale
druer.

Druerne er plantet pé skréningerne i Douro dalen og hgstes i handen
september og oktober. Vinstokkene som Niepoort hgster sine druer fra er
i gennemsnit mere end 30 ar gamle. Druerne traedes, af bdde maend og
kvinder, med fedderne i lagares (lave granitkar). Nir geeringsprocessen
har opnéet en del alkohol, men mosten stadig besidder store mangder
naturlig sedme, tilsettes druespiritus og gaeringen bringes til ophear.
Dette skaber portvin med en alkohol styrke pé ca. 20 procent og en vin
med hgj restsukker. Niepoort Tawny lagres i godt 3,5 ar pa smé
egetraesfade for at fa den naturlige oxidative udvikling som ger den lysere
i farven og mere afrundet i smagen.

Om Producenten

Hos Niepoort har familien stéet for driften i fem generationer, og idag er
det Eduard Dirk Niepoort, der har overtaget roret. Man har altid
tilstraebt, at to generationer arbejder sammen i firmaet for at bevare
anden og stilen i vinen. Niepoort har i mange ar veeret bergmt for deres
klassiske portvine, vine af hgj kvalitet med stor koncentration og lang
holdbarhed. Dirk Niepoort er en meget karismatisk vinmager, der har
sine egne idéer og standpunkter, og hans vigtigste filosofi er, at vine skal
have friskhed for at veere interessante.

Niepoort portvin produceres pa druer, der kommer fra gamle vinstokke i
Pinhao-dalen og Pisca-dalen. Vinstokkene som Niepoort haster fra, er
mere end 70 ar gamle, og er plantet i den bedste og mest skifferholdige
jordbund. Druerne handplukkes i september og oktober, og traedes af
béde maend og kvinder i lagares (lave granitkar). Geringsprocessen
bringes til opher ved tilsaetning af druespiritus, mens mosten stadig
besidder store mangder naturlig sadme.
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